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Nach einem schénen Abend
gemiitlich einschlafen!

* 36 Zimmer & Apartments

» moderner Hotelkomfort in
mediterranem Ambiente

* geraumige Zimmer mit Balkon in Stdlage

» Sonnenterrasse fur Frihstick im Grinen

* ruhige Lage in einer Privatstralde

* kostenfreie Parkplatze

 Highspeed WLAN kostenfrei

Hotel-von-Heyden
Von-Heyden-StralRe 26-28
93105 Tegernheim

+49 (0) 9403 - 95 44 99 400
welcome@hotel-von-heyden.de

www.hotel-von-heyden.de
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Die RVV-App:
Auskunft und Tickets

Die RVV- App ist Ihre Fahrplan- und Tarifauskunft am Handy. Sie kennt
alle Verbindungen und Abfahrtszeiten, weils, ob die Busse und Bahnen
im Verbundgebiet piinktlich sind und bietet Einzel-, Streifen und Tages-
Tickets fiir lhr Handy.

Die Tickets fiir Ihr Handy kdnnen Sie unter
dem Meniipunkt ,Tickets” erwerben.

Einzel-Tickets fiir das Stadtgebiet Regens-
burg (= Preisstufe 1) und Streifen-Tickets
sind {iber die RVV-App giinstiger als beim
Busfahrer erhiltlich.



Die Bezahlung erfolgt iber das Lastschrift-

verfahren oder per Kreditkarte. Zum Kauf

reicht ein Fingertipp auf das Einkaufswagen-

Symbol. Da die Tickets personalisiert
verkauft werden, miissen Sie als Fahr-
gast zur Ticket-Priifung ein offizielles

www.rvv.de

Ausweisdokument vorzeigen kénnen.
Falls Sie Tickets lieber auf herkdmmli-
chen Weg erwerben mdchten, kénnen
Sie sich {iber die App alle unsere Vorver-
kaufsstellen anzeigen lassen.

Mehr unter www.rvv.de/handy-ticket

[ GETIT ON i
}’ Google Play
# Download on the
¢ App Store

RVV Regensburger
Verkehrsverbund



Ein mehrgidngiges Candle-Light-Dinner mit
Weinbegleitung verspricht einen Abend, wie
er im Buche steht. Zu jedem Gericht den pas-
senden Wein zu genieBlen, setzt jedoch ein
klein wenig Fingerspitzengefiihl und Etikette
voraus.

WIEWIRD WEIN SERVIERT!

Zu einem Meni werden entweder gleichfarbige
Weine gereicht oder man wechselt von Weillwein
zu Rotwein. Davor ein Aperitif, danach gerne ein
Dessertwein.

WELGHER WEIN PRSST 10 WELGHER SPEISEY

Erst das Geschmacksspiel zwischen der Speise
und dem edlen Traubensaft ergibt den perfekten
Genuss. Ein Wein, der alleine verkostet wird, wirkt
komplett anders, wenn er zum Essen getrunken
wird. Denn die unterschiedlichen Aromen beein-
flussen sich gegenseitig. Grundsatzlich ldsst sich
sagen, dass Wein und Speise stets denselben
,Stil” besitzen sollten: Schwerer, alkoholreicher
Wein passt somit zu kraftigem Essen wie dunklem
Fleisch — ein leichter, feiner Wein passt hingegen
zu leichten Speisen.

[INKTEMPERATON

Die richtige Trinktemperatur beeinflusst maf3geblich
den Geschmack der Weine. Leichte WeiBweine und
Schaumweine konzentrieren ihre Aromen bereits ab
einer Trinktemperatur von acht bis zehn Grad. Rosé-
weine sollten etwas warmer sein — etwa 12 Grad. Die
leichten Rotweine entfalten ihre Aromen bei einer
Temperatur von 14 Grad und die schweren erst bei ei-
ner Trinktemperatur von 18 Grad.



DIEWIGHTIGSTEN BEGRIFEE
N O DEN WEN

Wenn lhr Gast Sie fragt, ob
der Wein passend chambriert
wurde, sollten Sie nicht mit
dem Riihrbesen aufwarten
oder die Flasche mit franzo-
sischen Kinderliedern ansin-
gen. Wir haben ein paar Basic-
Begriffe zusammengetragen.

LINE FRAGE DEY GESCHMACKY?

Fiir das Beschreiben des Ge-
schmacks haben sich beim
Wein verschiedene feste Be-
grifflichkeiten etabliert. Mit
folgenden Begriffen kdnnen
auch Sie lhrem Geschmack
Ausdruck verleihen.

Gerne verwendet werden hier
Aromenbeschreibungen wie
erdig, blumig, fruchtig, minera-
lisch (Kalk/Schiefer), griinlich/
grasig. Diese erkldren sich von
selbst.

ABGANG: Nachgeschmack eines
Weines kurz nach dem Schlucken.
Ein Wein kann dabei ,kurz” oder
,lang” sein — je ldnger der Nach-
geschmack, desto besser ist die
Qualitat des Weines.

AROMA: Fllichtige Inhaltsstoffe des
Weines, die sich in Geschmack und
Geruch ausdriicken.

BARRIQUE: Weine, die im Eichen-
holzfass gereift sind und somit
einen feinen Holzton besitzen.

BUKETT (frz. Bouguet): Summe
der vom Geruchssinn wahrgenom-
menen Duft- und Aromastoffe.

CHAMBRIEREN: Den Wein langsam
auf Zimmertemperatur bringen.

DEKANTIEREN: Um das Depot
eines Rotweins oder den Weinstein
eines Weillweins zuriickzuhalten,
wird der Flascheninhalt in eine
Karaffe oder einen Dekanter um-
gefllt.

DEPOT: Bezeichnung fiir ausge-
fallte Gerb- und Farbstoffe sowie

von Weinstein, der sich wahrend der
Flaschenlagerung gebildet hat.

EDELFAULE: Traubenfaulnis infolge
des Befalls reifer Beeren durch den
Edelpilz Botrytis Cinerea.

FIRNE: Alterston im Wein, der erst
nach langerer Flaschenlagerung
auftritt.

KORKGESCHMACK: Fehlerhafte
Korken oder Schimmelpilze ergeben
einen muffig-modrigem Geruch.

TEXTUR: Beschreibt, wie sich der
Wein im Mund anfiihlt — z.B. wassrig,
seidig, cremig, schmelzig oder fett.

TANNIN: Gerbsdure im Wein. Tan-
ninreiche Weine hinterlassen einen
herb-bitteren Geschmack und ein
pelziges Gefiihl auf der Zunge.

WEINSTEIN: Ausgeflockte Kalium-
salze der Weinsaure, die wahrend
und nach der Garung bzw. in der
Flasche durch Kalte ausgeschieden
werden.

ANDERE GERNE VERWANDTE ATRIBUTE:

SUSS: Aromen, die an reife, siiBe
Friichte erinnern oder der Wein be-
sitzt viel Restzucker

LEICHT: Die Aromen sind unauf-
dringlich oder der Alkoholgehalt des

Weines ist niedrig

WARM: Alkoholreicher und meist
stBlicher Wein

VOLL: Der Wein ist aromatisch

KOMPLEX: Der Wein besitzt sehr
viele Aromastoffe

NEUTRAL: Der Wein ist arm an Aro-
men

FRISCH: Der Wein schmeckt leicht
sauerlich

WEICH: Der Wein besitzt eine ange-
nehme Saure

RUND ODER HARMONISCH: Das
SiiBe-Sdure-Verhdltnis ist ausgewo-
gen

KANTIG: SuBe-Saure-Verhaltnis ist
unausgewogen

WURZIG: Der Wein besitzt ausge-
pragte Gewdlrzaromen

TROCKEN: Der Wein hinterlasst ei-
nen trockenen Geschmack im Mund

ADSTRINGIEREND: Der Wein hin-
terlasst einen herben Gesamtein-
druck




Im Unterschied zu anderen
Weinbaunationen, in denen die
Herkunft der Weine fir die Qua-
litdtseinteilung mafgeblich ist,
richtet in Deutschland das Most-
gewicht der Trauben zum Zeit-
punkt der Ernte Uber die Quali-
tatsstufe. Das Mostgewicht hdangt
dabei vom geldsten Zucker im
Traubenmost ab und ist fir den
spateren Alkoholgehalt maf3geb-
lich. Angegeben wird das Most-
gewicht in Grad Oechsle (°Oe),
wobei ein °Oe angibt, dass ein
Liter Most aufgrund der geldsten
Stoffe um ein Gramm schwerer
ist als ein Liter Wasser. Obwohl
das Mostgewicht zwar keinen
Aufschluss Gber den Geschmack
des Endprodukts gibt, lasst sich
an ihm die Qualitdt des Leseguts
ablesen.



WEIN OHNE HERKUNFTSANGABE
(EHEM. TAFELWEINE)

Die niedrigste Qualitatsstufe stellen die
bis 2009 noch als Tafelweine bekannten
Weine ohne Herkunftsbezeichnung
dar. Das Lesegut muss dabei zu 100 %
aus deutschem Rebland und von zu-
gelassenen Rebsorten stammen. Der
Alkoholgehalt darf vor der Garung mit
Zucker angereichert werden. In diese
Qualitatsstufe fallen in der Regel leichte
Schoppenweine, die fir den schnellen
und einfachen Konsum gedacht sind.
Mostgewicht: 44 - 50 °Oe
Tatsachlicher Alkoholgehalt: mind.
8,5 % (Anreicherung bis 15 % erlaubt)

LANDWEIN

Der Landwein ist eine gehobene Gu-
teklasse des deutschen Weins und fallt
unter die Kategorie Wein mit einer
geschitzten geografischen Angabe.
Allerdings mussen hier nur 85 % des
Leseguts auch aus der angegeben Re-
gion stammen. Fur den Alkoholgehalt
gelten dieselben Vorgaben wie beim
Jafelwein”. Landweine sind stets tro-
cken oder halbtrocken.

Mostgewicht: 47-55 °Oe

QUALITATSWEIN BESTIMMTER
ANBAUGEBIETE (Q.B.A.)

Seine Trauben mdissen nicht nur zu
100 % aus einem der 13 deutschen
Anbaugebiete stammen, sondern auch
eine amtliche Qualitatsweinprifung
bestehen. Diese prift, ob die verwen-
dete Rebsorte fiir das angegebene Ge-
biet typisch in Geschmack, Geruch und
Aussehen sowie allgemein fehlerfrei ist.
Eine Lagebezeichnung ist auf dem Eti-
kett gestattet, wenn mindestens 75 %

des Leseguts aus der angegeben Lage
stammen.

Mostgewicht: 55-72 °Oe

tatsachlicher Alkoholgehalt: mind.

7 % (Anreicherung ohne Obergrenze
erlaubt)

LORLITRTSEIN MIT PRADIKAT

Fur Prédikatsweine gelten die hochsten
Qualitatsanforderungen  hinsichtlich
Reife, Harmonie und Eleganz. Die ver-
wendeten Trauben miissen zu 100 %
aus dem angegebenen Anbaugebiet
stammen und weitere Kriterien erfiillen,
die amtlich gepriift werden.
tatsachlicher Alkoholgehalt:

mind. 5,5 % (Anreicherung verboten)

KABINETT

Das Pradikat Kabinett steht fur grazile,
elegante Weine aus reifen Trauben. Ein
Kabinett besitzt eine ausgeglichene
Struktur mit extrem feinen Akzenten.
Unter der Bezeichnung Kabinett wer-
den Weine aller Geschmacksrichtungen
vermarktet.

Mostgewicht: ab 73 °Oe

SPATLESE

Fir das Pradikat Spdtlese missen die
Trauben in vollreifem Zustand geerntet
worden sein. Der Start der Lese wird da-
bei von einem kommunalen Ausschuss
festgesetzt und darf friihestens sieben
Tage nach der Hauptlese erfolgen. Ob-
wohl die Spétlese vor allem fiir Weine
mit natlrlicher RestsuRe steht, gibt es
mittlerweile auch trockene Ausrich-
tungen.

Mostgewicht: ab 85 °Oe

AUSLESE

Fiir das Pradikat Auslese diirfen nur voll-
reife, goldgelbe Weintrauben verwen-
detet werden. Eine Auslese per Hand
stellt dabei sicher, dass alle kranken, un-
reifen und faulen Beeren ausgesondert
werden. Dieses Pradikat steht fir edle,
wiirzige Weine, die sowohl lieblich stf3
oder trocken ausgebaut sein konnen.
Mostgewicht: ab 92 °Oe

BEERENAUSLESE

Fiir das Pradikat Beerenauslese werden
Uberreife, edelfaule und Botrytis behaf-
tete Trauben verwendet. Die verwende-
ten Beeren missen einzeln von Hand
gelesen werden und fiihren zu einem
edelstiBen Wein mit hohem Restzucker.
Mostgewicht: ab 120 °Oe

TROCKENBEERENAUSLESE (TBA)
Fir das Pradikat Trockenbeerenauslese
durfen nur handverlesene, rosinenartig
eingeschrumpfte Beeren verwendet
werden. Die so entstehenden edelsi-
Ben Weine zdhlen zu den hochwer-
tigsten Spitzenweinen mit hochster Ge-
schmacks- und Geruchskonzentration
und unendlicher Lagerfahigkeit.
Mostgewicht: ab 150 °Oe

EISWEIN

Fur das Pradikat Eiswein mussen die
Trauben bei mindestens -7° Celsius
von Hand gelesen werden und beim
Keltern noch vollstandig gefroren sein.
Edelfaule ist allerdings nicht erwiinscht.
Die Eisweine zahlen zu den am meisten
geschétzten StiBweinen in Deutschland
und besitzen neben einer intensiven
SiiBe eine kraftige Saure.

Mostgewicht: ab 120 °Oe









AU S RESTAURANT

Prinz-Ludwig-Stra3e 15a
93055 Regensburg

Tel: 0941 / 569 56 50 20
www.kreutzers-restaurant.de

Offnungszeiten:
Mo-Fr: 12 - 14 Uhr & ab 18 Uhr
Sa: ab 18 Uhr, Sonntag: Ruhetag

barrierefrei
ﬂ Parkpldtze am Haus

KREUTZER®

Restaurant - Prinz-ludwig-Hafe

EARLOSIVTAT AUF HDCHSTEN VRl

Mitten im Hafenviertel befindet sich
das Kreutzer's. Seit nahezu zehn
Jahren verwohnt das Team von
Matthias Kreutzer Gaumen und Sinne
seiner Besucher. Kdostlich dinieren,
stilvoll feiern, entspannt genielen -
ein Ort, an dem fabelhafte Kiiche mit
elegantem Ambiente verschmilzt.

Die Regie Ubernehmen Feuer und
Flamme des offenen Holzkohlegrills,
der den Mittelpunkt der liebevoll
restaurierten Lagerhalle bildet. Von
dort aus stromen die Aromen des
Kernprodukts des Hauses durch die
ganzheitlich offene Architektur: Irish
Hereford, Black Angus und US Beef
brutzeln direkt vor den Augen der
Gaste bis zum optimalen Gar-Punkt
- eine Tonne bestes Beef lagern in
eigenen Dry-Aging-Kiihlschranken. An

der Lounge-Bar wird fir Erfrischung
gesorgt. Modern, exklusiv, ohne
Uberflissigen  Schnickschnack. Im
Sommer lockt die Terrasse, inklusive
stilechter Lounge-Bar.
sich von Kreutzer's-Team in bester
Gesellschaft verwohnen - auch bei
GroBveranstaltungen mit bis zu 200
Personen.

Lassen Sie



AVIA

RESTAURANT

(REATIVE SHISONALE GOURMETKICHE

Das AVIA-Restaurant ist schon seit
langem ein echter Geheimtipp:
ausgewadhlte Produkte, die Liebe zum
Detail und ein begeisterungsfahiges
Team - dies sind die wichtigsten
Zutaten der AVIA Kiiche. Mit Phantasie
und Kreativitat begeistern wir unsere
Gaste jedes Mal aufs Neue. Da jedes
Menl nur so gut wie die ihm zu
Grunde liegenden Zutaten sein kann,

wird bei allen Produkten groBter Wert
auf Herkunft und Qualitédt gelegt.

Das inhabergefiihrte AVIA-Restaurant
ist seit 1956 eine der ersten Adressen
Regensburgs und steht fiir gehobene,
regionale-saisonale und innovative
Kiiche sowie einen zuvorkommenden
Service.

Das AVIA-Restaurant bietet eine
Vielfalt ausgesuchter Weine. Auch fir

NI AT

FrankenstraBe 1-3
93059 Regensburg

Tel: 0941 / 409 80
www.avia-restaurant.de

Offnungszeiten:
taglich von
11.30- 14 Uhr & 18-22 Uhr

ﬂ 120 kostenlose Parkplatze

individuelle Feiern wird der passende
Rahmen  geboten: von
festlichen Menl ab 10 Personen bis
zu einem ausgewadhlten Buffet bei
einer Gesellschaft bis ca. 50 Personen.
Gerne berat das Kiichen- und
Veranstaltungsteam.

Im Sommer konnen Sie
erlesenes  Angebot  auf
schonen Gartenterrasse genief3en.

einem

unser
unserer



M GESCATCTEADEHOAT N KONE BEGNT

Exquisit Speisen und vornehm verwoh-
nen lassen - bereits im 18. Jahrhundert
zdhlte der Rote Hahn zu den nobelsten
Gasthausern der Stadt. Nicht grundlos
wurde die urspriingliche Scherergasse
in Hommage an die Gaststatte in Rote-
Hahnen-Gasse umgetauft. Dass sich
Seele und Anspruch des Hauses bis heu-
te erhalten haben, zeigt sich nicht nuran
seinem Eintrag in die 450 Top-Adressen
fur Feinschmecker in Bayern. Auch der

Gasthausguide fallstaff wiirdigt Service,
Ambiente, Weinkarte und allen voran
die Kiche mit einer ,Gabel”: Der Rote
Hahn - eben zum Umfallen gut!

Hier trifft Kunst auf Kulinarik und das
Personal verwohnt seine Gaste — ganz
individuell - mit einer grof3en Portion
Fingerspitzengefiihl. Die Speisekarte
entflihrt dabei in eine kulinarische Welt
der Extraklasse - fir jeden Anlass, jede
Jahreszeit und jeden Geschmack.

HOTEL ROTER AN

Rote-Hahnen-Gasse 10
93047 Regensburg
Tel: 0941 /59 50 90
www.roter-hahn.com

Offnungszeiten:

taglich von

11.30 - 14 Uhr & 17.30 - 24 Uhr
Kiiche bis 22.30 Uhr

Als Weinverkostung der besonderen Art
gilt die Big Bottle Party. Mit dem Offnen
von 1,5 Liter bis 18 Liter Gebinden und
einem Gourmetessen um Gans und
Auster zdhlt sie zu den absoluten Gau-
menschmausen fir Weinkenner und
Insider. Wer sich fir den diesjahrigen
Termin am 14. November 2020 noch
einen Platz sichern mochte, sollte schon
jetzt zugreifen. Denn die Platze sind wie
immer schnell vergriffen.



Ansprechpartner fiir Handel & Gastronomie: Stefan Wagner (Bezirksleiter Verkauf)
Mobil: 0151 /10 62 13 49 email: stefan.wagner@henkell-sektkellerei.de
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e SPLLLITATEN RESTAURANTS

San Daniele

BISTORANTE, PAZZERIN t VINOTHER

Liebhaber der Italienischen Kiiche
kommen im San Daniele voll auf
ihre Kosten. In den grof3zligigen
Raumlichkeiten verbergen sich neben
dem Ristorante auch eine Pizzeria,
eine Vinothek und eine Eisdiele.
Im Lokal finden bis zu 170 Gaste
Platz, wobei sich der in der GroBe
individuell anpassbare Nebenraum
sowohl fir kleinere als auch groBere
Veranstaltungen wie Familien- oder
Firmenfeiern eignet.

Im San Daniele wird das kulinarische
Italien in all seinen Facetten
prdsentiert: von italienischen Suppen,
Salatvariationen und Antipasti Uber
eine abwechslungsreiche Auswahl an

Pasta-, Fisch- und Fleischgerichten bis
hin zu Spezialititen aus dem Friaul,
der Heimat des San Daniele Schinken.
Gerade Fischkenner erfreuen sich
daran, sich ihren Fisch direkt aus der
Vitrine auszusuchen. Der begehbare
Weinschrank bietet fiir alle Freunde
des italienischen  Weines den
passenden Vino zum Essen. Ubrigens:
Im San Daniele gibt es jetzt auch
englischsprachige Speisekarten.

oM D

Priifeninger-SchlofB3stral3e 2
93051 Regensburg

Tel: 0941 /307 59 99
www.sandaniele.de

Offnungszeiten:
taglich von 10.30 - 23 Uhr

ﬂ Parkmoglichkeiten vorhanden



[STERIR LON RO3oH

Fischgassl 1
93047 Regensburg

Tel: 0941 /599 79 33
www.osterialunarossa.de

Offnungszeiten:
Mo-Sa: 17 - 24 Uhr
Sonntag: Ruhetag

Auf Wunsch auch fiir groBere
Gesellschaften auBerhalb der

Offnungszeiten gedffnet

(U JEDER LEITETWAS AN BESONDERE

Wechselnde Gerichte in saisonaler
Harmonie, frisch zubereitet mit Kreati-
vitat und viel Liebe zum Detail - dafiir
steht die gehobene Kiiche der Osteria
Luna Rossa. Zwischen urspriinglichen
sizilianischen Rezepten und deren
Neuinterpretation bieten wir lhnen
ein abwechslungsreiches Angebot ita-
lienischer Spezialitdten. Probieren Sie
beispielsweise eines unserer Fisch- und
Fleischgerichten, zubereitet mit ausge-

wahltem Gemise oder Triffeln nach
traditionellen Rezepten.

An Pasta bieten wir lhnen neben ver-
schiedenen hausgemachten Ravioli mit
selbstgemachten Saucen auch unseren
Klassiker Tagiolini al Tartufo. Um auch
den anspruchsvollsten Gaumen zu ver-
wohnen, spriht die Kreativitat unserer
Kochin Paula bei Fisch- und Fleisch-
speisen geradezu liber. So wandert bei-
spielsweise das argentinische Rinder-

SPELIRLITATEN RESTHURANTY ~¥ee

filet im Winter auf die Maronensauce,
das Thunfischfilet vom Grill auf Gnocci
all'arrabbiata und die frische Goldbras-
se in die Salzkruste. Ein hausgemachtes
Tiramisu als stiBes Happy End gehort
hier selbstverstandlich dazu.

Ob nur fir einen kurzen Besuch oder
den romantischen Abend zu zweit -
unsere Auswahl an erlesenen Weinen
verspricht in jedem Fall eine vollmun-
dige Unterhaltung.



e SPLLLITATEN RESTAURANTS

HUS DEN SIEBEN NEERED

Wer Fisch liebt, der kommt im Seven
Oceans voll auf seine Kosten. Das
Seafood Restaurant ist mit seinen
exzellenten Fischgerichten der
perfekte Anlaufhafen fir all jene, die
Meeresfriichte in allen moglichen
Variationen lieben und genief3en
mochten. ,Simple but nice” lautet
das Motto des Seven Oceans und
gemal bester hanseatischer Tradition

/\L)/
SEVEN OCEANS

kommen hier samtliche Kostlichkeiten
aus den Sieben Weltmeeren ganz
frisch auf den Tisch.

Natirlich,  qualitativ.  hochwertig
und kreativ - so sind die Speisen im
Seafood Restaurant. Wer sich einmal
nicht entscheiden kann, ist mit dem
,Uberraschungsmenii” hervorragend
bedient: Je nach Wunsch werden

ATV OGEANS
SO0 AESTAORANT

im Hansa Apart-Hotel Regensburg
FriedenstraBBe 7
93051 Regensburg

Tel: 0941 /992 90
www.sevenoceans-regensburg.de
restaurant@hansa-apart-hotel.de

Offnungszeiten:

Mo-Fr: 12 - 14.30 Uhr
(warme Kiiche bis 14 Uhr)
Mo-Sa: 18 - 23 Uhr
(warme Kiiche bis 22 Uhr)
Sonntag: Ruhetag

ﬂ kostenfreie Parkplatze in der
Tiefgarage (Einfahrt via Bischof-

von-Henle-Stralle)

fiinf oder drei Uberraschungs-Génge
serviert—inklusive korrespondierender
Weine. Das Ambiente des Restaurants
tut sein Ubriges, damit auch nach
dem kostlichen Dinner noch zu
fortgeschrittener Stunde eine rege
Betriebsamkeit an der hauseigenen
Hansa Bar herrscht. Hier genief3en die
Gaste frisch gezapftes Bier, erlesene
Weine und verschiedene Drinks.



bl

Sushi, Grill und asiatische Cuisine
Gesandtenstrafle 3

93047 Regensburg

Tel: 0941 /462913 71
www.oasia-regensburg.de

Offnungszeiten:

taglich von
11.30- 15 Uhr & 17.30 - 23.30 Uhr

barrierefrei

& Parkhaus Bismarkplatz 200 m

JIEVIELFRLT HOIERS ENTDEEKEN

Einmal bezahlen und in den Genuss von
Uber einhundert japanischen und asia-
tischen Gerichten kommen. Essen und
bestellen kénnen Sie dabei so viel, Sie
wollen —und das sogar a la Carte.

Sushi zahlt hierbei nur zu einer von vielen
fernostlichen Spezialitat, die wir frisch flr
Sie zubereiten. Um |lhnen den Reichtum
der asiatischen Kiiche naher zu bringen,
bieten wir Ihnen zusatzlich eine Vielzahl

an asiatischen Grillspezialitdten sowie Fin-
gerfood, Nudelgerichten und Salaten an.
Die raffinierten Kreationen unserer Kiiche
durften Sie dabei jedes Mal aufs Neue
Uiberraschen. Bestellt werden die Gerichte
im Ubrigen per iPad. Mit nur einem Klick
wird lhre Bestellung an die Kiiche gelei-
tet und dort frisch fiir Sie zubereitet. Edle
Weine, Champagner, Longdrinks, haus-
gemachten Cocktails und Sakes runden

den entspannten Abend mit Freunden,
Geschéftspartnern oder der Familie ab.
Das stilvolle Interieur unserer Restaurants
verbindet Asthetik mit moderner Leich-
tigkeit. Klare Linien, elegante Schlichtheit
und dezente asiatische Elemente sorgen
in Verbindung mit den kulinarischen Ak-
zenten aus unserer Kiiche fiir ein unver-
gesslich extravagantes Restaurant-Erleb-
nis. Wir freuen uns auf Sie!



www.spielbanken-bayern.de f¥y @@

Gliicksspiel kann siichtig machen. Spielteilnahme ab 21 Jahren.
Informationen und Hilfe unter www.spielbanken-bayern.de
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[EBE, WEIR RO FREONDSCHRFT

Zwischen den malerischen StraBen-
zligen ,Hinter der Grieb” und ,Vor
der Grieb” hat sich in der ehema-
ligen Stadtburg eines alten Adelsge-
schlechts ein junges und modernes
italienisches  Restaurant etabliert:
Amore, vino & amici. Liebe zum Essen,
Freunde und Wein so viel man vertragt
- kurz: Alles, was es flir einen gemit-
lichen Abend braucht.

Mit der stilvollen Einrichtung schlagt
das e amici” die Briicke zwischen der
ersten Generation italienischer Ein-
wanderer und dem heutigen Jahrgang
- ganz ohne Chi-Chi, daflir aber mit
Herzlichkeit und gutem Essen. Die K-
che ist so urspriinglich italienisch, wie
sie in den 60er Jahren nach Regens-
burg kam. Die Betreiber Davide und
Andrea sind beide in einem Restau-

rant aufgewachsen und Vater Carmelo
kocht heute im ,e amici” Seine Liebe
gilt der sizilianischen Kiche und so
liegt sein Fokus auf klassischer Pasta
und raffinierten Fischgerichten. Als
Nachtisch oder nachmittéglicher Ku-
chen gibt es knusprige Crostate, sizilia-
nische Mirbeteigtorten - abgerundet
mit einem hochwertigen Espresso:
Semplicemente delizioso!

HHORE, VI 4 RN

Hinter der Grieb 8
93047 Regensburg
Tel: 0941 /93 08 15 25
www.e-amici.de

Offnungszeiten:

Di-Fr:11.30- 15 Uhr & 17 - 23 Uhr
Sa:12-23 Uhr

So0:12-22 Uhr

Feiertage: 17 - 23 Uhr



GUOREERNIMA DI ITHLY

Fur gutes Essen schlagt das Herz eines
jeden ltalieners — seine sorgféltige
Zubereitung ist eine Leidenschaft, die
wir zu jeder Zeit an unsere Kunden
weitergeben.

Die Basis unserer Pizzen, Focaccia
oder Pasta-Gerichte sind frische und
hochwertige Zutaten sowie die Liebe
zu Originalrezepturen, die das Herz
und die Seele Italiens fiir jeden Gast
erfahrbar machen: von der sorgfal-

Casa Alessandro

tigen Auswahl der verwendeten
Produkte Uber die traditionelle Zu-
bereitung bis hin zum authentischen
Geschmack.

Egal ob beim reichhaltigen Friih-
stlcksbuffet fir 11,90 Euro, bei der
Zusammenstellung des eigenen Mit-
tagsmenls (bestehend aus einem
Pasta-Gericht, Focaccia- und
Salatvariationen) fiir 7,90 Euro am Mit-

tagsbuffet oder im A-la-carte-Betrieb

einer

(3 ALESSANOR)

Pommernstra3e 17a
93073 Neutraubling

Tel: 09401 /912 50 86

Offnungszeiten:

Mo-Fr: 9 - 22 Uhr
Sa:11-23 Uhr

So & Feiertage: 11 -21 Uhr

barrierefrei
ﬂ Parkmoglichkeiten vorhanden

in den Abendstunden - in unserem
Haus erfahren Sie die Frische und den
Variantenreichtum der italienischen
Kiche nach traditionellen Rezepten.
Trotz der hoheren Herstellungs- und
Rohstoffkosten geben wir an unsere
Gaste stets faire und angemessene Prei-
se mit einem auBerordentlich guten
Preis-Leistungs-Verhaltnis weiter.
Uberzeugen Sie sich live vor Ort! Bella
Italia wartet auf Sie im Casa Alessandro.



RISTORANTE PIZZERIA

TAORMINA

ACHTER TTRUENER™ - AOTHENTISGH TTRENRSGH

Seitannahernd 40 Jahren verwohnt das
Ristorante PizzeriaTaormina seine Gaste
nach allen Regeln der italienischen
Kochkunst. Das Team um Charmeur
und Chefwirt Guido Mondi serviert
im stilvollen Ambiente unzahlige
Variationen an Pizza und Pasta sowie
Fleisch- und Fischgerichten. Die typisch
italienische Kiiche des Taormina ist ein
Erlebnis fiir alle Sinne!

Als besondere Spezialitdit haben
sich im Laufe der Jahre die Pasta-

Gerichte  herausgestellt. Gerade
die leicht pikanten im Ofen
Uberbackenen Rigatoni  Speciali

mit Schweinefiletspitzen und
Vorderschinken sind in  ganz
Regensburg und seiner Umgebung
bekannt.

Eine offerta speciale lockt um
die Mittagszeit: Werktags, von 11
bis 16.30 Uhr, gibt es monatlich
eine wechselnde Hausspezialitat
im Angebot. Aktuelle Aktionen
und Angebote sind jederzeit auf
der Website abrufbar. Neben den
kulinarischen Verlockungen bietet
das Taormina feinste, handverlesene

Weine als passende Begleitung an.



HAHLGSRELEPT

Nach Jahrhundert
Gastronomieerfahrung kennt Guido
Mondi das Erfolgsrezept ganz genau.
Denn es kommt lange nicht nur auf
gute italienische Kiche, Kochkunst
und zuvorkommenden Service an. Der
Respekt gegentiber den Mitarbeitern
und den Gasten ist das A und O.
Erst dieser sorgt dafir, dass sich der
Gast wirklich wohlfiihlt. Egal ob mit

einem halben

der Familie, den Freunden oder den
Arbeitskollegen — im Taormina konnen
sich die Gaste voll und ganz umsorgen
lassen und sowohl die gemeinsame
Zeit als auch die authentische Kiiche
Italiens genieBen. Gut 80 Prozent
seiner Kundschaft kennt der Wirt
personlich. Sie Uiber die Jahre hinweg
aufwachsen zu sehen, macht Guido
Mondi mehr als stolz.

B3 ORANTE PAZZERIR TRORMIN

DirerstraBBe 3
93051 Regensburg

Tel: 0941 /962 68
www.taormina-regensburg.de

Offnungszeiten:
taglich von 11 - 22.30 Uhr

ﬂ Parkplédtze vorm Haus
barrierefrei

100 %% TAIENRH

Um seinen Gasten und allen lItalien-
Liebhabern die Moglichkeit zu geben,
authentisch italienisch einzukaufen
und zu kochen, eréffnete Guido Mondi
auBBerdem den Grof3- und Einzelhandel
Tutto Italiano im Auweg 13. In seinem
italienischen Feinkost Supermarkt, der
sich auf Produkte des nahen Stidens
spezialisiert hat, bekommen die
Kunden eine kompetente Beratung
und finden alles, was das Herz
begehrt. 100 Prozent italienische
Originalprodukte, die es nicht tberall
zu finden gibt. Wer sich also ein
wenig Taormina in die eigene Kiiche
holen mochte, kann im Tutto Italiano
vorbeischauen und sich von der
italienischen Leidenschaft mitreilen
lassen. Guido Mondi und das gesamte
Team freuen sich auf lhren Besuch!




MIEH TFRLIEN AL N TALIEN

Karierte Tischdecken, Vintage-Mébel,
Italopop-Klassiker und Kerzenschein:
Nicht nur im ersten Moment klingt
das nach viel Kitsch, aber im Sorano
ist es auch das Rezept fiir einen stilvoll
und feinfiihlig umgesetzten, szenigen
Retro-ltaliener, der wohl in jeder
europdischen  Grofstadt angesagt
ware — aulBer vielleicht in Rom.

Die Betreiber vom Hotel Luis haben
hier am 0stlichen Rand der Altstadt
durch das Spiel mit Klischees und
Design-Zitaten aus den 70ern die Basis
gelegt - die duBerst authentische
italienische Kiche mit Pizza, Pasta-,
Fisch- und Fleisch-Gerichten macht
das Sorano zu einer sicheren Bank fir
einen gelungenen Abend.

Die Kuchencrew wurde extra aus
Sizilien in die nordlichste Stadt Italiens
eingeflogen, um den Speisen einzig-

T RATTORIA

artige Originalitat einzuhauchen. Und
egal ob an langen Tafeln in groBen
Gruppen oder fur einen romantischen
Abend zu zweit: Die auf Original-
rezepturen basierenden, mit frischen
Zutaten und molto amore e passione
zubereiteten Speisen entfiihren Sie
zusammen mit dem Charme und dem
Flair der stimmungsvollen Einrichtung
direkt nach Bella Italia. Nur eben mit
mebhr Italien als in Italien selbst.

[INTTORIR SORAND

Landshuter Stra3e 19
(Hohe Hallenbad)

93047 Regensburg

Tel: 0941 /6009 22 61
www.sorano-regensburg.de

Offnungszeiten:

Di-Sa: 17.30 - 23.30 Uhr
S0:12-14.30 Uhr & 17.30 - 23.30 Uhr
Montag: Ruhetag



BOLERD S

Obere Bachgasse 6
93047 Regensburg

Tel: 0178 /930 04 32
www.boleros-tapas.de

Offnungszeiten:
taglich ab 18 Uhr

ﬂ Parkhaus Petersweg 200 m

B0k ®ERos

Spanish Grill and Tapas Bar

LA STUGK RASTILIEN N REGENSBURG

Spanischer Flair, wiirzige Aioli, haus-
gemachte Auberginen-Creme, scharf
angebratene Gambas, Datteln im
Speckmantel,  Babyoktopus  und
Jakobsmucheln - die Tapas, die im
Bolero's in der Oberen Bachgasse auf
die Tische wandern, konnten durchaus
auch in den Gassen Madrids serviert
werden.

Die Tradition der kleinen spanischen

Gerichte, die mit Deckeln (span. Tapas)
bedeckt wurden, reicht dabei bis ins
13. Jahrhundert zurlick. Welchem Va-
riantenreichtum sich die kastilische
Kulinarik heute hingibt, lasst sich am
Angebot des Bolero’s ablesen. Hier
setzt man nicht nur auf edle und fri-
sche Zutaten, sondern neben Tapas-
Originale wie spanischen Schafskase,
hausgemachten Tortillas, griine und

schwarze Oliven oder Serrano Schin-
ken auch auf moderne Tapas-Interpre-
tationen ganz wie in der kulinarischen
Tradition Kastiliens. So wird der Tostas
Salmoné beispielsweise mit Avocado-
mousse verfeinert und das argenti-
nische Roast-Beef sous-vide gegart.
Hausgemachte Limonaden machen
den spanischen Genuss komplett.

Das kénnen die Madrilenen nicht besser!



L. BARETTO

HNERLEINE ROSCE

Feinste Pizza, leckere Pasta und
ein kihlendes Glas Prosecco -

im Il Baretto erwartet Sie eine
kleine Auszeit mit kulinarischen
Kostlichkeiten und taglich

wechselnden Mittagsangeboten. Ein
original Pizzaofen garantiert frische
und knusprige Pizza und ein Gefihl
wie in Bella Italia. Das Angebot
wird durch eine Wochenkarte
regelmaBig um ausgefallene und
neue Kreationen erganzt, natirlich
auch zum Mitnehmen.

Seit Juni 2014 Uberzeugt das |l
Baretto mit freundlichem und hellem
Design im AuBBenbereich, kombiniert
mit einem Innenraum in modernen,
dunklen Toénen. So entsteht ein
perfektes Gesamtbild, um sich
rundum wohlzufiihlen. Mit Blick auf
das Regensburger Stral3enleben

wird man an kleineren Tischen oder
groBeren Tafeln verkostigt. Und das
Beste: Den ganzen Service gibt es
zu guten Preisen in kilrzester Zeit.
Also einfach vorbeischauen, ganz
nach dem Motto ,Genief3en soll Spal3
machen

Dank seiner glinstigen Lage hat sich
das Il Baretto zudem als Networking-
Restaurant fur jedermann etabliert.

LDHRETT)

Fritz-Fend-Stra8e 1
93047 Regensburg
Tel: 0941 /64 09 66 96
www.il-baretto.com

Offnungszeiten:

Mo-Fr: 11.30-14.30 Uhr & 18 - 23 Uhr
Kiichenzeiten:

11.30- 14 Uhr & 18 - 22 Uhr

Sa & So: Ruhetag



(IVERNE GHON RIS

Rote-Lowen-StraBe 10
93047 Regensburg

Tel: 0941 /599 95 98
www.casa-rios.de

Offnungszeiten:

Mi-Mo: 18 - 1 Uhr
Dienstag: Ruhetag

ﬂ Parkhaus Arnulfsplatz 100 m

& Bismarckplatz 300 m

Casa U Ri0s

Spanische Taverne

JE STIER IF DER ROTE-LONEN- TRRSSE

Wer das Restaurant Casa Rios betritt,
wird sofort von Gemdutlichkeit und
Gastfreundlichkeit in entspann-ter
Atmosphare empfangen. Spanisches
Flair soweit das Auge reicht - an-
gefangen von der Musik bis hin zu
den kostlichen Landesgerichten wie
Steak, Paella, Fisch, Garnelen, Tapas
und Lamm. Wechselnde Tagesge-
richte und Tagestapas erweitern

das Angebot immer um neue Krea-
tionen.

Fiir Theatergaste und Nachtschwar-
mer bietet das Casa Rios sogar bis
um 23 Uhr warme Kiiche an. Zu den
Speisen wird eine erlesene Auswahl
an spanischen Weinen  gereicht
sowie als Digestif eine kleine aber
feine Wahl an Sherrys und Brandys

oder Kaffeespezialitaiten. An lauen
Abenden lockt die kleine, roman-
tische Terrasse zum Entspannen und
GenieBen. Das gesamte Ambiente
bietet aber nicht nur im kleinen Rah-
men, sondern auch fir Familien-,
Firmen- oder Weihnachtsfeiern die
optimale Location.



(U0 BO0ND:

Das La Gondola gehort zu den élte-
sten Pizzarien im Welterbe. Mit ihrer
Uber 40-jahrigen Tradition ist es mitt-
lerweile eine echte italienische Insti-
tution in der Regensburger Kulinarik-
Landschaft geworden.

Hier genieBen die Gaste typisch
italienische Gerichte in gemutlichem
Ambiente. Im Frihling und Sommer

a Gondola

RISTORANTE PIZZERIA

lockt die ruhige Lage auf die Terrasse
- hausgemachte Eiskreationen sind
dann ein kulinarisches Muss!

Als absolutes Highlight prasentiert
sich im Restaurant La Gondola der
drehbare Holzofen. Er intensiviert den
Geschmack der Original-Holzofenpiz-
zen. Mittags bietet das von waschech-
ten Italienern gefiihrte Restaurant ein

L GONDOLH

GerlichstraB3e 2
93049 Regensburg

Tel: 0941/ 224 06
www.la-gondola.de

Offnungszeiten:
taglich von 11 - 23 Uhr

ﬂ Parkpldtze vorm Haus

wechselndes Mittagsmend, abends
gibt es eine grof3e Auswahl aus dem
reichhaltigen Angebot der Tageskar-
te. Denn neben kostlicher Pizza ver-
wohnt Sie das La Gondola auch mit
leckerem Fisch oder ausgefallener Pa-
sta, den verschiedensten Kaffeekrea-
tionen, Joghurt-Spezialitditen und
Milch-shakes.



NALOGRSTSTATTE NG TTERBACHTAL

HHGAER PSCHDA HRISHALS

www.hacker-pschor

www.original-rittermahl.de

HITER SCHUACHTADE

il
il

)
I

www.dicker-mann.de

MENE B
[IGKER

www.spitalgarten.de

DIE N DR AT

www.oma-pliisch.de



T [ADITIONELLE RESTAURANTY

LI ECHTES STOCK BAYERY

Egal ob bei der deftigen Brotzeit, bei
der Mal3 Bier am Stammtisch oder beim
ausgiebigen Mittagstisch — im Alten
Schlachthof erwarten Sie Charme, Herz
und Seele der bayerischen Gasthaus-
kultur in einem wunderschon urigen,
denkmalgeschiitzten Gasthaus - samt
Biergarten und zugehdrigem Spielplatz.
Die Kiiche ist bayerisch weltoffen und
steht unter der Leitung des erfahrenen

Aten
S VMW%“TM

Regensburger Gastronomenpaars Wolf-
gang und Juliette Riemhofer.

Doch auch fiir kleinere Feste und
Tagungen bietet das Haus den rich-
tigen Rahmen. Hierfiir stehen lhnen
entweder das Sophiestiiber’l (30 Pers.)
und/oder die Johannstub'n (36 Pers.)
zur Verfigung. Mit zwei Einzel- sowie 23
Doppelzimmern und Suiten verfugt der
Alte Schlachthof zudem tUber moderne

MR SCRLHCHTHOF

Inh. Wolfgang Riemhofer
Am Alten Schlachthof 9
93055 Regensburg

Tel: 0941 /4637770
www.schlachthof-regensburg.de

Offnungszeiten:

Frihstick:

Mo-Fr: 6.30 - 9.30 Uhr

Sa & S0:7.30-10.30 Uhr
Klchenzeiten:

taglich von

11.30- 14 Uhr&17.30-21.30 Uhr

Brotzeitkarte:
taglich von 14 - 18 Uhr

ﬂ 10 eigene Parkplatze

barrierefrei

und komfortable Ubernachtungsmég-
lichkeiten. Bei der Bewirtung ihrer Ga-
ste legen Sie deren leibliches Wohl in
bewdhrte Hande. Mit Uber 20 Jahren
Erfahrung in Gastronomie und Catering
versorgt Familie Riemhofer Sie und lhre
Gaste mit jahrzehntelanger Ubung -
gerne auch bei lhnen zu hause oder am
Ort Ihrer Wahl. Das,,Riemhofer Catering”
erreichen Sie unter 0151 /64 95 90 20.



NALOGRSISTATE KOG
DTERBHCHTHL

.Der Koreawirt”
Bruckhaus 1
93177 Altenthann

Tel: 09408 / 555
https://www.facebook.com/Der-
KoreaWirt/

Offnungszeiten:

Mo & Di: Ruhetag

Mi-Fr: ab 13 Uhr gedffnet - mit
Kaffee, Kuchen & Brotzeiten

Sa, So & Feiertage: warme Kiiche

Das ganze Jahr tiber gedffnet

ﬂ eigene Parkplatze

WLDDTERNERUGHE BEM KDREANIA

Fast am Ende des Wanderwegs am
Otterbach liegt die Waldgaststatte
Konig im Otterbachtal, bekannt als
,Der Koreawirt”. Den Gast erfreuen
hier unter der Woche die selbstge-
machten Brotzeiten aller Art und am
Wochenende - wenn es warme Kiiche
gibt — hervorragende bayerische und
mediterrane Spezialitaten: alles liebe-
voll angerichtet. Eine absolute Emp-

fehlung also, die sich hier tief im Wald
versteckt. Im ,Koreawirt” ist noch die
ganze Familie am Zaubern.

Waéhrend die Mutter unter der Wo-
che fir beste Brotzeiten sorgt, ist
der Juniorchef Franze Konig fur die
Wochenendkiche und die vielen ver-
schiedenen Themenabende verant-
wortlich. Musik, Kabarett und Filmea-

(RADITIONELLE RESTRURRNTS e

bende - von Friihjahr bis Herbst sind
jeden Monat meist mehrere Sams-
tage live bespielt, der Eintritt ist frei.

Wer mochte, genieBt zum jeweiligen
Themenabend passende Speiseange-
bote mit Wild, Grill, Fisch und anderen
Geschmacks-Mottos.



T [ADITIONELLE RESTAURANTY

[EGEADRRER SCRLEUNERGENDSS

Mitten in der Regensburger Altstadt
des 14. Jahrhunderts befand sich beim
Haidplatz der Gasthof ,Zum Blauen
Krebs”. Die traditionsreiche Gaststatte
gab dem Strallenzug nicht nur seinen
Namen, sondern besteht auch heute
noch. Heute allerdings in der Form der
kleinen Brauschanke ,Dicker Mann” und
dem,Hotel zum Blauen Krebs".

Wer die kleine Brauschanke betritt,

schliipft wie vor Jahrhunderten in eine
Bierstube urbayerischer Gemiditlich-
keit. Mit seinen elegant eingerichteten
Nebenzimmern, dem mediterranen
Innenhof und dem Freisitz in der Krebs-
gasse zahlt der Dicke Mann zu den ge-
mutlichsten historischen Gasthausern
in Regensburg. Wer hier einen Platz
ergattert, kommt in den Genuss einer
ausgezeichneten Osterreichischen und

(A ARISCARME
JIGKER N

Krebsgasse 6 (Haidplatz)
93047 Regensburg

Tel.: 0941 /57370
www.dicker-mann.de

Offnungszeiten:
taglichvon 9 -1 Uhr
durchgehend warme Kiiche

bis 23 Uhr

bayerischen Kiiche. Diese reicht von der
rustikalen Brotzeit Uber Steak, Braten-
oder Fischvariationen bis zum original
Wiener Schnitzel und original Salzburger
Nockerl. Mit seinem legenddren Schlem-
merfrihstiick und seinen preiswerten
Mittagsrennern hat der Dicke Mann ei-
nen festen Platz unter den kulinarischen
Krachern in Regensburg.



ISTORISCHE ENDOSIET

Das Hacker Pschorr im alten
Augustiner Kloster blickt auf eine
750-jahrige Geschichte zurlick. Sein
heutiger Gastraum wurde 1712 von
den Gebriidern Asam umgestaltet
- sein spatbarocker Charme gilt als
Regensburger Raritat.

Die Spezialitat unserer Kiiche ist das
birgerlich  Bayerische mit seinen
saisonalen Variationen. Das Angebot
reicht dabei von verschiedenen
Brotzeiten bis hin zum originalen
Zwiebelrostbraten und Zanderfilet.
Besonders  empfehlenswert  sind
dabei unsere Spanferkelhaxe und
das Wirtshaus Reind’l. Ebenso sollte
unbedingt ein Blick auf unser Craftbier-
Angebot geworfen werden.

Auf den Bezug saisonaler Produkte
Uber regionale Erzeuger legen wir
besonders groflen Wert. So stammen

alle Wurstwaren von der Metzgerei
Landendinger aus Donaustauf und
unser Obst und Gemdise von Friichte
Preussner aus Lappersdorf. Auch
bei den Weinen geben wir den
einheimischen den Vorzug. Unsere
Limonade ist zertifiziert vegan,
unser Bio-Mineralwasser stammt aus
Schierling und unsere Safte von der
Kelterei Nagler aus Regensburg.

HAGKER PACHDAR NIATSHAD)

im alten Augustiner Kloster
Neupfarrplatz 15
93047 Regensburg

Tel: 0941 /584 04 55
www.hacker-pschorr-regensburg.de

Offnungszeiten: taglich ab 10 Uhr,
durchgehend warme Kiiche

B barrierefrei



T [ADITIONELLE RESTAURRNTS

VO BEIDEH MU RO BESIE OMR N D RN

Bei der Oma in da Antn verschmelzen
zwei Klassiker zu einem neuen Gastro-
Highlight. Das neue Lokal entstand
immerhin aus der legenddren Oma
Plisch und der kultigen Goldenen
Ente.

Der Biergarten mit den meisten
Sonnenstunden in der Stadt ladt ein,
die warmen Sonnenstrahlen lustvoll
auszukosten. In lockerer Atmosphére
lasst sich in einem der schonsten
und éltesten Biergarten der Stadt
ein kuhles Bier vom Fass am besten
geniel3en.

Der Kult geht weiter. Was bisher
in der Oma Plisch geliebt wurde,
wird auch in der neuen Location
umgesetzt. Schon seit Jahren
gibt es Riesenportionen und gut
eingeschenkte Glaser zu fairen
Preisen. Die Gaste sollen sich

absolut wohlfiihlen, dem stressigen
Alltag entfliehen und bei leckeren
Kostlichkeiten mit Freunden und
Familie gemitlich zusammensitzen.
Feierstimmung herrscht wie auch in
der alten Oma zwei Mal im Jahr. Am
23. Dezember und zu Weiberfasching
gibt das Wirtshaus Vollgas und lockt
mit jeder Menge Highlights. Der
Nebenraum der Gaststube kann
kostenlos,gemietet” werden.

DI NI D AT

Die Oma in da Antn
Badstraf3e 32

93059 Regensburg
Tel: 0941 /20 90 94 00
www.oma-plisch.de

Bei schonem Wetter: Biergarten
taglich ab 11.30 Uhr gedffnet
Regeldffnungszeiten:

Mo-Fr: ab 17 Uhr, Sa: ab 11.30 Uhr
S0:11.30 - 14 Uhr



FLEXZELT VERLEIH
OSTBAYERN

Flexzelte: der absolute Eyecatcher bei jeder Veranstaltung.
Die wahre Innovation in der Welt der Zeltindustrie.

® TOUV gepriiftes Baubuch —
® Verkauf und Verleih méglich

® Unterschiedliche GroRen:
37,5 m2 bis 300 m2

©® Komplett koppelbar
® 100% wind- und wasserdicht Ei——

© Bestens geeignet fiir Hochzeiten, Betriebsfeiern, Tagungen, Privatpartys,
AuBengastronomie, permanente Uberdachungen von Terrassen und Bier-
gdrten, Catering. usw.

9404 96 93 26 - info@flexzelt-verleih.de

www.flexzelt-verleih.de




T [ADITIONELLE RESTAURANTY

JALERISGH ATORISGE

Direkt an der Steinernen Briicke lockt
der Spitalgarten mit malerischem Blick
und feinsten Bier- und Brotzeitspezia-
litdten. Bereits seit 1226 wird hier Bier
gebraut - zuallererst natirlich nur fir
die Spitalbewohner.

Anton Sperger leitet den wohl be-
kanntesten Biergarten Regensburgs.
Mit seinen 750 Sitzpldtzen und seinem

Brauereigaststitte

Spitalgarten

jahrhundertealten Lindenbestand bie-
tet der Biergarten sowohl ausreichend
Platz als auch Schatten im Freien. Bei
Regen verleiten die frisch renovierte
Gaststube und ihr Nebenzimmer zum
Verweilen und Genieflen - zusatzlich
wurde der Spitalgarten um ein Hotel
erweitert. Gereicht werden hier seit
jeher traditionelle, regionale Gerichte:
Von der klassischen Brotzeit bis hin

DRAUERGASTSTATE SPTRLGRATE

St. Katharinen-Platz 1
93059 Regensburg
Tel: 0941/8477 4
www.spitalgarten.de

Offnungszeiten:
taglich von 10 - 23 Uhr

B varrierefrei

zum originalen Brauerschnitzel gibt
es zahlreiche bayerische Schmankerl
zu entdecken. Doch auch Erndhrungs-
bewusste finden hier eine leichte, aus-
gewogene Kost. Was jedoch niemand
vergessen sollte: Genief3en Sie auf alle
Falle eine siffige Bierspezialitdt aus
der hauseigenen, traditionsbewussten
Produktion!



HIR RITTER, KNRPEN OND MAIDEN

Seid gegrift in unseren alten
Gemaduern! Wir nehmen Sie und lhr
bis zu 100-kopfiges Gefolge mit auf
eine authentische Reise in eine langst
vergangene Zeit - voller Minne, Gau-
keley und einem mittelalterlichen
Schlemmerspektakel! Es erwartet Sie
ein einmaliges Programm, das seit
Uber 35 Jahren seines Gleichen sucht!

Unser Kiichenmeister bereitet lhnen
dabei nicht nur eine furstliche Tafel
bestehend aus einem mittelalterlichen
7-Gange-Meni aus Kessel, Pfanne und
Ofen zu, sondern reicht |hnen dazu
alle Getrénke in unbegrenzter Menge
- inklusive ,Branntewein” und ,Den
labig Trunk vom selbstgemachten
Honigmet” Um lhnen unvergessliche
Momente in authentischer Atmospha-
re mit jeder Menge Spaf} und Humor

zu garantieren, gehort zu dieser edlen
Tafeley natirlich auch ein abwechs-
lungsreiches Programm mit Musikus,
Gauklern, Narren und Co.

Das familienfreundliche und familien-
gefiihrte Theater-Dinner findet dabei
in lauschigem Kerzenschein statt - alle
Sitzplatze verfligen Uber gepolsterte
Sitzflachen mit Riickenlehne.

IBBORGER RITTERMAHL

Das Original Ritteressen - seit 1984
Oberer Markt 10

92507 Nabburg

Tel: 09976 / 838 98 33
Wunschtermine auf Anfrage!

Feste Termine und Events:
www.original-rittermahl.de

B Ausreichend Parkplatze direkt
vor der Gaststatte am Marktplatz
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OIS AU REGENBORG

us-regensburg.de

www.sushiha



WLLKDMMEN M BURGERHIMAIE

lhr Herz schlagt fur saftige Burger,
einzigartiges BBQ und knusprige
Fritten? Dann sind Sie bei uns gold-
richtig - willkommen im Burgerhim-
mel! Mitten in der Regensburger City
geht es fiir die Geschmacksnerven
rund! Hier warten nicht nur die wohl
besten Burger der Stadt, sondern
auch ein unfassbar saftiges BBQ,
knackig-frische Salate, ausgefallene
Drinks und zum Trdumen leckere
Desserts. Alles serviert von unserem
gut gelaunten Team der Burger-
heart-Family.

Die ehemalige Landeszentralbank
wurde nach ein paar Jahren Leers-
tand auf ganz besondere Art wie-
derbelebt. Dabei blieb der Charme
und Charakter der ehemaligen Bank
im Burger-Restaurant erhalten und

wird auf urbane Art in die Innenar-
chitektur integriert. Selbst der Tresor
im Keller wurde neu aktiviert und
schiitzt unsere Top Secret Burger-
heart Original Burger Rezeptur. Das
Burgerheart Regensburg hat ausrei-
chend Platz fiir 150 hungrige Herzen
und ladt dank Freisitz im Sommer
zum gemeinsamen Burgern im Frei-
en ein.

DURGERREART REbENSHURS

Schwarze-Béren-Stralle 10
93047 Regensburg

Tel: 0941 /46 62 73 30
regensburg.burgerheart.com

Offnungszeiten:

Mo-Fr: 11.30- 15 Uhr & 17 - 23 Uhr
Sa-So:11.30 - 23 Uhr

& Parkhaus Dachauplatz 200 m



food

><§

woQo

mediterranean
cuisine &
selected wines

DERTEGRERSTE SHOWRODN Dck STR0T

Das ,food & wood” bietet seinen Ga-
sten mehr als eine hochwertige me-
diterrane Kiiche mit breiter Weinaus-
wahl. Denn egal ob edle Weinvitrine,
imposante Wurzelschale oder Design-
Stuhle, Tische oder Leuchten - alles,
was nicht niet- und nagelfest ist, kann
im ,food & wood” erworben werden.

Dass Wertigkeit jedoch seinen be-
rechtigten Preis besitzt, erkennen
die Gaste spatestens beim Blick auf
die Speisekarte. Anstelle auf Masse
zu setzen, fokussiert sich das ,food &
wood” auf den Bezug hochqualita-
tiver Produkte und der Zubereitung
ausgewahlter Speisen. Mit Gerichten
wie Carpaccio vom Oktopus oder
Rind, Thunfisch-Steak in Sashimi-
Qualitdt, Soya-Medaillons oder 350
Gramm Rinderfiletsteak platziert sich

das ,food & wood” bewusst im mitt-
leren Preissegment mit einem fairen
Preis-Leistungs-Verhaltnis.

Neben dem offenen A-la-carte-Be-
trieb bietet das ,food & wood” aber
auch ein Séparée fiir ein Private-
Menue-Dining an einer 24 Personen
starken Rittertafel an — wahlweise mit
funf, sieben, neun, elf oder mehr Gan-
gen mit oder ohne Weinbegleitung.
Ein Besuch lohnt sich also allemal!

HOD & N00D

Domplatz 3

93047 Regensburg
www.foodandwood.info
Tel: 0941 /586238 11

Offnungszeiten:

Di-Fr: 17 - 23 Uhr

Sa: 11.30 - 23 Uhr

S0:11.30- 14 Uhr & 17 - 23 Uhr

ﬂ Parkplatze Domplatz 20 m



BAVERISH — AMERIKRNISGR — WiLD

Die Dudes sind Fans ihrer Heimat,
aber auch des American Lifestyles.
Nach langeren Aufenthalten in
den USA kamen sie mit einem
neuen Konzept im Gepack zuriick:
Regensburg mit Bavarican-Fusion-
Schmankerl gliicklich zu machen. Das
Konzept ist easy: gute Zutaten aus
der Region, authentische bayerische
und amerikanische Kompositionen
im griabigen Ambiete. Egal ob Chilli
Dog mit Jalapenos, Buffalo Wings
oder Philly Cheese Sandwich - jedes
Gericht wurde von den Kochen in
Zusammenarbeit mit den Lieferanten
aus der Region entwickelt.

Die Produkte kommen dabei alle aus
der Region: das Wild aus den Wéldern
Sinzings, die Brezen, Burger Buns und
Hot Dog Semmeln von der Backerei
Bindl und Weber, die Wurstwaren

von der Metzgerei Hocherl aus
Falkenstein und das Fleisch von
der Metzgerei Butz. Unsere Biere
stammen von der Familienbrauerei
Jacob aus Bodenwohr und dem
Prosslbrau aus Adlersberg. Die Biere
passen nicht nur zu unseren Speisen,
sondern verfeinern auch das ein oder
andere Gericht.

Die Dudes freuen sich auf euch!

JUDES INEH

St. Petersweg 15
93047 Regensburg

Tel: 0941 /5993 05 03
www.dudes-diner.de

Offnungszeiten:
Mo, Mi, So: 9 - 23 Uhr
Di, Do, Fr, Sa: 9- 2 Uhr

ﬂ Parkhaus Petersweg 10 Meter



(URKISH HANDMADE

Im Lezizel Manti kommt man in den
Genuss einer ganz besonderen tir-
kischen Spezialitdit - handgemach-
ter Manti. Diese kleinen, wahlweise
mit Rinderhack oder Bio-Spinat und
Brokkoli gefiillten Pendants zu Maul-
taschen werden traditionell mit Toma-
ten-SoBe, Joghurt und einer heillen
Butter-Paprika-Sof3e serviert. Aufge-
peppt werden die Gerichte mit ver-
schiedenen frei wahlbaren Toppings.
Hausgemachte Desserts und Beilagen
sowie weitere tirkische Leckereien
und frisch gepresste Séfte machen die
Mittagspause komplett. Unbedingt
probiert werden sollten auch der
hauseigene Ayran und die hausge-
machte Zitronen-Limonade.

Ob vegan, vegetarisch oder mit Rind
gefillt: Wir legen hohen Wert darauf,
unsere Zutaten von regionalen Anbie-

tern zu beziehen. Fiir den traditionellen
Geschmack und die optimale Verarbei-
tung verwenden wir bestes mageres
Rindfleisch aus der Oberschale. Ebenso
verzichten wir bei der traditionellen
Herstellung und Zubereitung aller
unserer hausgemachten Waren auf
jegliche Art von Zusatz-, Farb- und Kon-
servierungsstoffe. Aufgrund der hohen
Nachfrage liefern wir unsere Spezialitat
gerne auch frei Haus.

[LIEL RN

Frohliche-Tiirken StraBe 14
93047 Regensburg

Tel: 0941 /58 61 74 07
www.lezizel.de

Offnungszeiten:
Mo-Sa: 11 -20 Uhr
Feiertage: 14 - 20 Uhr

@ Parkhaus Petersweg 20 Meter



Plaka
‘\‘S\gi:1997/./'_,"
><

OPEISEAWIE DIE GOTTER AT DEN DLYHP

Endlich wieder speisen wie die Gotter
auf dem Olymp. Das Traditionslokal
Plaka in GraBlfing entflhrt seine
Besucher seit einem Jahr wieder
nach Griechenland. Seit Januar 2017
verwohnt Inhaber Marian Rybar alte
wie neue Gaste mit den bewdhrten
Hausspezialitdten der vergangenen 20
Jahre. Rybdr hat sich hierbei sowohl die
authentische, griechische Kochkunst

als auch die Karte des ehemaligen
Kiichenchefs angeeignet — Uber zwei
Jahre lang durfte er diesem Uber die
Schulter schauen, um sich alle Kniffe
der griechischen Kiiche anzueignen:
Erfahrung, die sich auszahlt.

Egal ob Oktopus, Gyros, Bifteki oder
Lachs: Fleisch- und Fischgerichte
sind die Spezialitditen des Hauses

HESTRURANT PLAKA

DorfstraBe 4
93080 Gral3lfing

Tel: 09405 /1073 oder
015121884320
www.plakarestaurant.de

Offnungszeiten:
Di-Sa: 17 - 24 Uhr
So &Feiertage: 11- 14 Uhr & 17 - 24 Uhr

ﬂ Parkpldtze vorm Haus

- das Meiste davon kommt frisch
vom Grill auf die Teller der Gaste.
Griechenland pur hei3t es auch bei
Wein und Ouzo, die wie einige andere
Produkte und Zutaten extra aus
Griechenland importiert werden, um
den angebotenen Vor-, Haupt-, und
Nachspeisen so viel Authentizitat wie
moglich zu verleihen.



VN RN B1S SPAT GOT ADEGEHOBEN

Den Morgen mit einem leckeren Friih-
stick beginnen, in stilvollem Ambi-
ente mittags preiswert speisen, am
Nachmittag einen guten Kaffee auf
der gerdumigen Sonnenterrasse ge-
nieBen und den Abend in heiterer
Runde verbringen oder einfach schone
Momente in entspannter Atmosphare
erleben. Das gastronomische Angebot
im Scholz konzentriert sich auf das We-
sentliche und setzt auf frische Produkte
mit wechselnder Karte und Gespdir fiir
den richtigen Geschmack.

Ob tagslber zum Friihstuick, Business-
lunch, Snack, Kaffee und Kuchen oder
abends zu Drei-Gdnge-MenU, spezi-
ellen Empfehlungen oder Barbetrieb
- im Scholz flihlen Sie sich zu jeder
Tages- und Abendzeit gut aufgehoben.
Perfekte Drinks, Cocktails und ausge-
wahlte Spitzen-Weine in stilvollem Am-

biente runden unser Angebot ab.
Erleben Sie besondere Events und aus-
gewdhlte, musikalische Untermalung
in einzigartiger Lichtatmosphare mit
unvergleichlichem Flair — im Sommer
auch auf unserer gemditlichen Terras-
sen-Lounge.

Das facettenreiche Frihstlicksangebot
servieren wir im Ubrigen bis 15 Uhr, so-
dass garantiert jeder seinen personlichen
Morgen im Scholz genief3en kann.

SUAOLT T, RESTAURANT B

D.-Martin-Luther-Stral3e-2 (Dachauplatz)
93047 Regensburg

Tel: 0941 /5998 27 00
www.scholz-regensburg.com

Offnungszeiten:

Mo: 9 - 18 Uhr

Di-Do: 9 - 23 Uhr

Fr&Sa:9-1 Uhr

So0:10- 18 Uhr

& direkt am Dachauparkhaus



ol GUTSIN

Die kulinarische Vielfalt des Nam
trifft seit langem den Geschmack
der Regensburger. Alle Gerichte der
gesunden Kiiche Asiens werden mit
hochwertigen, frischen Zutaten und
groBter Sorgfalt zubereitet, damit
die Nahrstoffe und Aromen der Spei-
sen vollstdndig erhalten bleiben. Der
Gastraum mit seinem freundlichen
Ambiente sowie die Exotik der Spei-
sen sorgen stets fir eine stimmungs-
volle und lockere Atmosphéare im
Nam.

Auf der Speisekarte finden die
Gaste alle beliebten Klassiker aus
der chinesischen, japanischen, viet-
namesischen oder thaildndischen
Kiche: Knackiges Gemdse, knusp-
rig gebratenes Fleisch, scharfe,
exotische Suppen und vieles mehr

NAM

ASIAN CUISII‘7/

zaubert das Team des Nam auf die
Teller.

Auch beim schnellen Lunch erwartet
die Gaste ein innovatives und be-
sonders glinstiges Mittags-angebot!
Eine weitere Besonderheit stellt das
legendére Flying Dinner fur festliche
Anldssen dar. AuBerdem bietet das
Nam einen exklusiven Catering-Ser-
vice flr Business-Events an.

il

Puricellistrale 40
93049 Regensburg

Tel: 0941/ 461 16 48
www.nam-regensburg.de

Offnungszeiten:
Mo-Fr: 11 - 20 Uhr

barrierefrei
[P ] Parkméglichkeiten vor Ort



1)

Prinz-Ludwig-Stral3e 9
93055 Regensburg
www.facebook.com/
vyvu.vietnam.asia.cuisine
Tel: 0941 /785229 87

Offnungszeiten:

Di-Fr:11.30 - 14.30 Uhr & 17.30 - 23 Uhr
Sa:17.30-23 Uhr

S0:11.30-14.30 Uhr & 17.30-23 Uhr
Montag: Ruhetag

barrierefrei
ﬂ Parkplédtze vorm Haus

VYV VIEINRHE GHSINE

Das VyVu bietet die Vielfalt der vietna-
mesischen Kiiche gepaart mit einem
eindrucksvollen Ambiente. Mit dem
stilvoll ~ eingerichteten Hauptraum,
dem Uberdachten Wintergarten und
der Sonnenterrasse stellt das VyVu 40
Sitzplatze zur Verfigung und ladt alle
Liebhaber der vietnamesischen Kiiche
zum Verweilen ein. Die Speisekarte
umfasst ein gro3es Repertoire an Ge-

VyVu

i

richten, das jedes Schlemmer-Herz
hoher schlagen lasst. Der hauseigene
Parkplatz umfasst rund 20 Stellplatze.

Die Kiiche des VyVu bietet eine kost-
liche Einzigartigkeit. Denn der Inhaber
und Koch Ton Vu Tran legt besonderen
Wert auf die Qualitat, sodass bei der
Herstellung der Gerichte nicht nur
auf Glutamat oder kiinstliche Aromen
verzichtet wird, sondern auch die Vor-

speisen wie Frihlingsrollen und Co.
komplett selbst hergestellt werden.
Die Gerichte werden immer frisch ge-
kocht und stilvoll serviert — denn auch
das Auge isst ja bekanntlich mit. Na-
turlich ist ebenso der Kaffee von hoher
Qualitat und wird von der italienischen
Familienrosterei Martella bezogen. Ein
Genuss auf der ganzen Linie - aller-
dings nur mit Reservierung.



FAMILIENREZERTE A VIETHAN

Seit Jahren ladt Familie Phan Luu
dazu ein, die Kiche ihrer Heimat zu
entdecken und verwohnt ihre Gaste
dabei mit hauseigenen Rezepten aus
Vietnam. Durch die Balance zwischen
Fleisch, fangfrischem Fisch, knackigem
Gemise, aromatischen Krautern
und Gewdrzen bietet Vietnam fur
jeden Geschmack etwas - zudem
die vietnamesische Kiche in der

Geschichte stark von China, Thailand
und Indien beeinflusst wurde und
somit alle Facetten des asiatischen
Raums in sich vereint.

Ein absoluter Klassiker ist ,Pho” eine
vietnamesische Reisbandnudelsuppe
mit viel Fleischanteil, Zwiebeln und
Sternanis auf Basis von Rinderbriihe
und acht Stunden Kochzeit. Aber

I LI

Rote-Sterngasse 6
93045 Regensburg

Tel: 0941 /59 98 89 42
www.facebook.com/
KimLinhPhanLuu

Offnungszeiten:

Mo & Mi - Sa: 11-14.30 & 17.30-23 Uhr
So & Feiertage: 12-14.30 & 17.30-22 Uhr
Dienstag: Ruhetag

ﬂ Parkhaus Petersweg 300m

nicht nur Fleischfreunde, auch Vegeta-
rier und Veganer werden auf der grof3-
en Speisekarte flindig. Von Montag bis
Samstag gibt es auBerdem Mittagsan-
gebote ab 6 Euro. Hier kdnnen Sie mit
gutem Gewissen genief3en! Die Spei-
sen werden im Kim Linh ausschlief3lich
ohne Glutamate zubereitet. Bis hin zu
den leckeren Sof3en ist hier alles haus-
gemacht.



Fiir Thren Erfolg

als Unternehmer.

Als Unternehmer-Berater unterstiitzen wir Sie, den Erfolg und
die Zukunft Ihres Betriebs zu sichern und weiterzuentwickeln.
Dabei sind wir spezialisiert auf individuell zugeschnittene
Ldsungen in den Bereichen:

V Allfinanz )
%4/// Deutsche Vermdgensberatung

Vermdgensaufbau fur jeden!

Liquiditat optimieren, Risiken minimieren und Mitarbeiter binden.
Vertrauen Sie auf die bewahrten Qualitatsprodukte unserer
leistungsstarken Partner. Nehmen Sie Kontakt auf und lassen Sie
sich beraten.

Regionaldirektion fiir Allfinanz
Deutsche Vermdgensberatung

Stefan Schulz

Hauptstr. 69

93105 Tegernheim
Telefon 09403 9690298
S.Schulz@allfinanz.ag



UALOKD — JRPANISG: FANILIE

Die Familie spielt im asiatischen Raum
eine sehr groBe Rolle, ebenso wie
gutes Essen mit den Elementen. Es
spendet Kraft und Energie fiir den Tag,
starkt die Gesundheit und streichelt
die Seele. Wir leben den Begriff Fami-
lie tagtdglich und wollen Ihnen genau
dies in unseren Speisen und unserem
Service erlebbar machen. Ziehen Sie
die Schuhe aus, nehmen Sie Platz und

lassen Sie sich mit gutem Essen ver-
wohnen, wahrend Sie im Kreise lhrer
Familie und Freunde lachen oder wéh-
rend eines Treffen mit Geschaftsfreun-
den ungezwungen plaudern.

Wir kochen natirlich ohne Ge-
schmacksverstarker und bereiten die
Speisen mit traditionellen Gewtirzen
und Krautern zu - verfeinert mit viel
Liebe und Wertschatzung. Denn in Ja-

K]

Japanisches Restaurant
Werftstral3e 3
93059 Regensburg

Tel: 0941 /5999 94 54
www.kazoku-restaurant.de

Offnungszeiten:
Mi-S0:11.30-14.30& 17-22.30 Uhr

Mo & Di: Ruhetag

B Parkplitze Wohrdstrae fuBliufig

pan gibt es wundervolle Richtlinien,
wie Essen zubereitet, angerichtet und
serviert werden soll. Hierbei kann man
den Menschen z. B. ein langes Leben,
Glick, Gesundheit und vieles mehr
wiinschen. Alles hat eine Bedeutung
und dies zelebrieren wir auch in un-
serem Restaurant.



(HDITTON TRIFT MODERNE

Der Geist und die Gastlichkeit der
japanischen Kiche im kosmopoli-
tischen Gewand. Mit seinem umfang-
reichen Umbau serviert das Sushihaus
Regensburg seinen Gédsten die altehr-
wiirdige japanische Kultur seit Septem-
ber 2019 in einem zeitgendssischen
Umfeld. Dabei stellt die gekonnte
Fusion aus Moderne und Tradition seit
jeher einen wesentlichen Bestandteil
der japanischen Kultur dar.

Bewusst genielen, zwischen Ruhe
und behaglichen Gesprachen - genau
dafiir steht die traditionelle japanische
Esskultur und mit ihr das Sushihaus in
Regensburg. Das Raumkonzept setzt
die Sushikreationen gleich kulina-
rischen Farbtupfen in Szene und lasst
sich dabei eins zu eins auf die zube-
reiteten Speisen Ubertragen. Auf den
Tellern und Sushibriicken wird alles

SUSHIHAUS

auf das Wesentliche reduziert: Frische,
Geschmack und eine traditionelle
Zubereitung auf Bestellung.

Das Sushihaus Regensburg zahlt zu den
Urgesteinen der asiatischen Kulinarik in
der Domstadt. Bereits vor 18 Jahren
verwohnte hier Familie Nguyen ihre
Gaste mit traditionellen japanischen
Sushikreationen. Heute fihrt ihr jlings-
ter Spross An Nguyen die Tradition des
Hauses fort.

USRS REGENSBRG

Wollwirkergasse 2

93047 Regensburg

Tel: 0941 /56 76 480
www.sushihaus-regensburg.de

Offnungszeiten:
Mo-Sa: 11.30-15& 17 - 23 Uhr
So: Ruhetag

barrierefrei
ﬂ Parkhaus Arnulfsplatz 20 m






HINTERAAD

www.hinterhaus-regensburg.de

[NEIGSTELLE & DLLARD GENTRRL

www.die-zweigstelle.de

HOGOSTINER STOON ENNIRTSGHRIT
L FRSOBA

www.studentenwirtschaft.de

WDt 6L
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J0-JAHRIGE RAHEELEBE

Flr einen Besuch im 190° sprechen
viele Griinde. Einer davon ist sicher
unsere Uber 90-jdhrige Tradition
in der Herstellung feinster Kaffees.
Von Hugo bis Heiko steht der Name
Rehorik seit vier Generationen fir
beste Qualitdt und hochste Sorgfalt
im Einkauf, beim RoOsten und der
Zubereitung ausgewahlter Kaffee-
Spezialitdten.

Gerostet wird im 190° Ubrigens im
alten Kugelroster aus den 20er Jahren,
an dem Sie unseren ROstmeistern
oder ab und zu auch mir bei der Arbeit
Uber die Schulter schauen kdnnen.
Unser Barista-Team sorgt nicht nur
daftir, dass lhr Kaffee schmeckt,
sondern auch gut aussieht. Wahlen
Sie aus feinen Fruhstlicken und
Snacks, fur die wir Kasespezialitdten
aus unserem Kdseladen nebenan und

Brote und Backwaren von regionalen
Produzenten verwenden.

Nicht nur Qualitat ist uns wichtig,
sondern auch die Vielfalt. Neben
30 verschiedenen Sorten frisch
gerdsteten Kaffees und Tees bieten
wir in unseren Geschaften auch
StBwaren und Uber 400 Weine und
Sekte sowie 130 Kédsesorten an.

190° CAFE, OO TER

Am Brixener Hof 6
93047 Regensburg
Tel: 0941 /517 27
www.rehorik.de

Offnungszeiten:
Mo-Mi: 8.30 - 18 Uhr
Do & Fr:8.30- 19 Uhr
Sa:9-19 Uhr
So:10-18 Uhr

ﬂ Parkhaus Dachauplatz 200 m



BIOMARKT NEDNOFY

im DEZ

Weichser Weg 5

93059 Regensburg

Tel: 0941/ 46 16 540
www.biomarkt-neuhoff.de

DIOBRCRERET NEUHOFT

Engelburgergasse 23/ Ecke
Ludwigstrale

93059 Regensburg

Tel: 0941/ 59 99 40 04
www.biobaeckerei-neuhoff.de

B barrierefrei

HANONERK, FRISGRE IR0 Bl

Seit mehr als 30 Jahren steht Familie
Neuhoff fiir Lebensmittel in Bioquali-
tat. In ihrer Filiale in der LudwigstraBe
ladt die Biobackerei Neuhoff ihre Kun-
den auf feine Kaffeespezialitditen im
Steh-Café ein. Phantasievolle Kuchen-
angebote, Naschereien und Snacks
lassen das Herz eines jeden Genieers
héher schlagen. Wer zu Hause weiter-
schlemmen mochte, dem empfehlen
wir die Brote und Semmeln - natrlich

LORLITAT

in Regensburg gebacken. Dass unsere
Backer und Konditoren nach hand-
werklicher Tradition, ohne Einsatz von
Hilfsmitteln und nur mit biologischen
Rohstoffen backen, ist fiir uns eine ab-
solute Selbstverstandlichkeit.

Im inhabergefiihrten Biomarkt im DEZ
bietet das Team der Familie Neuhoff
taglich verschiedene warme Gerichte
an. Das Biobistro ist die richtige Adres-
se fir alle, die sich in ihrer Mittags-
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pause oder zur Starkung wéhrend
ihrer Shoppingtour gesund erndhren
Hier warten jeden Tag eine
Suppe, vegane und vegetarische Spei-
sen sowie abwechselnd Fleisch- und
Fischgerichte. Der Schwerpunkt liegt
auf saisonalen Gerichten. Die beiden
Koche ,kaufen” ihre Zutaten direkt aus
dem Bio-Gemuseregal vor Ort. Natir-
lich gibt es auch hier die feinen Brote
der Biobdckerei.

wollen.
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BLOES HOGK, BIER D0 P2k

Das Tarantino’s heif3t jetzt Beer Dora-
do. Die neue ,Musikbar”, wie Wirt Tom
Bockes sein Beer Dorado nennt, macht
ihrem Namen alle Ehre: Blues Rock ge-
mischt mit Rock’n’ Roll und Motown hei-
zen den Gehorgangen der Gaste ein, fir
Gaumenfreuden sorgen 50 Biersorten,
18 Zapfhahne und Pizzen vom echten
Pizzabacker und der Boazen-Zeitgeist
mit Jukebox aus dem Jahr 1958, Flipper
und Kicker im Nebenzimmer erledigt
den Rest. Auf der kleinen Biihne geben
auBerdem ab und an fein ausgewdhlte
Bands ihre Songs zum Besten.

Wer die Bar im Kellergewdlbe aus dem
12. Jahrhundert mit ausdrucksstarker
Akustik, historischem Marmor-Boden
und Quentin Tarantino Movie-Flair be-
tritt, kommt auflerdem aus dem Stau-
nen nicht mehr raus. Den vielen kleinen
verbauten ,Gags’, wie Tom Bockes sie

nennt, sei Dank: Die Attraktionen im
Beer Dorado reichen dabei vom biertrin-
kenden Skelett tiber zwei holzgeschnitz-
te Engel, die nun direkt aus der Kirche
Uber dem Tresen schweben, bis hin zu
skurrilen Schildern mit lustigen Spri-
chen. Kurzum: Die Musikbar ist definitiv
mehr als einen Besuch wert. Denn egal
ob Jung oder Al, fiir den Beer Dorado-
Wirt hat das Wohlbefinden seiner Gaste
oberste Prioritat.

BEEh DURADD REGENSBUNG

Ostengasse 13
93047 Regensburg
Tel: 0941 /992298 09

Offnungszeiten:
Di-Sa: 18 - 1 Uhr
So & Mo: Ruhetag



EXPERIENDO MAGIS QUAM DISCENDO COGNOVIMUS
PROBIEREN GEHT UBER STUDIEREN
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IGE GEMUTLIGHREIT TN HINTERADS

Ins Hinterhaus kommen all jene, die
eine lockere und gemitliche Atmos-
phédre zum Sinnieren, Diskutieren,
Feiern und Dartspielen schatzen.
Typische Kneipen, in denen man
das so ausgelassen wie hier tun
kann, sind rar geworden. Bis heute
treffen sich die Regensburger im
Hinterhaus, um bei gelegentlicher
Live-Musik und Konzerten bekann-
ter Uberregionaler Musik-Acts und
einem frisch gezapften Bier vom All-
tag zu entspannen.

Der groBe Hauptraum mit den urig-
dunklen Holzbalken bietet Platz fiir
bis zu 150 Personen, der Nebenraum
kann fir geschlossene Gesellschaf-
ten fur bis zu 20 Leute gemietet
werden. Wichtige Fullballereignisse
werden auf zwei gro8en Leinwdnden
Ubertragen. Fir den kleinen Hunger

bietet die Kneipe auch Snacks wie
pikante Flammkuchen.

Eine Riesenauswahl an Bier und Spi-
rituosen, gute Musik von Rock Uber
Oldies und ein treues, gut gelauntes
Publikum machen einen jeden
Abend im Hinterhaus stets zu etwas
Besonderem.

HINTERHA

Rote-Hahnen-Gasse 2
93047 Regensburg

Tel: 0941 /599 81 34
www.hinterhaus-regensburg.de

Offnungszeiten:
taglich von 18 - 2 Uhr

ﬂ Parkhaus Arnulfsplatz 300 m



[NEIGOTELLE  BILLAR-GENTR

Bei Rock- und Metal-Fans gilt die
Zweigstelle bereits als Institution.
Mittwochabends  drohnt  Heavy-
Metal aus den Lautsprechern, an den
anderen Abenden geht es mit Hard
& Classic Rock etwas gemaBigter
zu. Neben klassischen Cocktails und
Longdrinks bietet die Bar auch die
breite Palette der Brauerei Meil3el
sowie Salitos an. Auch fir die

Unterhaltung wird gesorgt! Neben
einem Kicker gibt es jetzt auch einen
Steel-Dart. In der tdglichen Happy-
Hour bis 22 Uhr gibt es Cocktails &
Longdrinks fiir nur 4,90 Euro.

Im 2. Stock wartet die einzige Billard-
Kneipe in der Regensburger Altstadt,
das Billard-Central, neben E-Dart und
Billard auch mit klassischen Cocktails,
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Rote Hahnengasse 8, 1. Stock
93047 Regensburg

Tel: 0941 /59998 07
www.die-zweigstelle.de

BT, 1+ sroc

Offnungszeiten: Mi-Sa: ab 20 Uhr

DILEARD GENTRRL. 2. toc

Offnungszeiten:

Oktober bis Ende April
Mo-Do: 19 - 2 Uhr

Fr & Sa: 18 - 2 Uhr
So:15-19 Uhr

Mai bis Ende September
taglich von 19 -2 Uhr

und weiteren
Preisen

Longdrinks, Bieren
Getranken zu gunstigen
auf. Sonntags kosten 3 Stunden
Billard lediglich 12 Euro. Freitag und
Samstag wird zwischen 18 und 20
Uhr sogar kostenfrei Billard gespielt.
Tische konnen wahrend der normalen
Billardzeiten auch reserviert werden.



vorsicht:
nacht suchtig.

vielviel koffein




AUGUSTINER

STUDENTENWIRTSCHAFT

NIATSHAUSKULTUN NED AOEbELEGI!

Die Studentenwirtschaft erscheint im
klassischen Gewand eines urigen Wirts-
hauses. Vom Schiiler bis zum Senior
wird hier geratscht, gegessen, gekartelt
und der FC Bayern Miinchen bei allen
Liga- und Pokalspielen angefeuert.
Modern wird es hingegen bei den Spei-
sen. Denn neben klassischem Jager-
braten oder kleineren Snacks serviert
das Gasthaus auch ausgefeilte Burger-
Variationen nach urbayerischer Art: Der

saftige Schweinebraten mit herbsiiBem
Augustiner-Dunkel-Bier-Dip, Rostzwie-
beln und Salat in der Brezensemmel ist
dabei nur eine von verschiedenen aus-
gefallenen Interpretationen.

Wahrend die Stimmung bei der schons-
ten Nebensache der Welt immer aus-
gelassener wird, finden die Gaste in
der ,Fassbar’, dem uralten Partykeller
des ehemaligen ,Goldenen Fass’, die
eigentliche Party-Location. Hier sorgen
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FASS BAR

GOSN STODENTERNIATSCART
L HSON

Spiegelgasse 10

93047 Regensburg

Tel: 0941 /46 37 12 40
www.studentenwirtschaft.de

Offnungszeiten:
Studentenwirtschaft:

Di-Fr: 18 - 2 Uhr

Sa: 14.30 - 2 Uhr

Sonderdffnung bei allen Spielen des
FCBayern Miinchen

Fassbar:
Do-Sa: 21 -2 Uhr

Tischreservierungen sind in beiden
Locations moglich

regelmaBige Longdrink- und Shot-Spe-
cials sowie ein zeitgemafBes Ambiente
fur ausgiebige Partystimmung bei Jung
und Alt.

Mit der Augustiner Studentenwirt-
schaft und der FassBar bringen die
Stadioncaterer der Arena Regensburg
zusammen, was langst zusammen ge-
hort: klassische Wirtshauskultur oben
und junges, zeitgemales Feiern unten.
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WO ZEITEN REMMAN

Eine Bar, so einzigartig wie ihre
Heimat. So unverwechselbar wie die
Menschen in und um Regensburg.
Gemacht, um mit ihnen zu feiern, was
alle verbindet: Heimatstolz. Stolz, der
sich widerspiegelt in vielen Details
der rustikal, urigen aber zugleich
modernen
Charakter zeigt das ,wuid & schee”
aber auch mit seiner Cocktailkarte.

Einrichtung der Bar.

Neben den zeitlosen und wohl
bekannten Klassikern bietet die Bar
einzigartige ,Signature-Drinks”. Hier
finden die Gaste ganz besondere
Kreationen des Hauses. Mischungen
mit bayerischer Seele, an denen wuide
Geschmacksnerven ihre Freude haben
werden. Mit viel Herz zubereitet von
professionell geschultem Barpersonal,
die bereit sind, mit den Besuchern

NI SEh

Unter den Schwibbdgen 1

93047 Regensburg

Tel: 0171/36379 96
www.facebook.com/wuidundschee

Offnungszeiten:
Di-So: 19 - 2 Uhr

unvergessliche Nachte zu feiern.
Eventbezogene Angebote, DJs und
individuell auf die Veranstaltung
zugeschnittene Aktionen verleihen
jedem Abend eine eigene Note.
Wer also in der Heimat ein weiteres
Zuhause, weit abgelegen von
Langeweile und Alltagstrott sucht, ist
in dieser Bar genau richtig.






ELEGANT RKDGHEN — ZENTLOS WOHNEN

Wer unsere Ausstellungsraume betritt, wird schnell feststel-
len, dass wir lhnen mehr anbieten als simple Kiichen. Hand
in Hand mit namhaften Kiichenherstellern, regionalen Hand-
werksbetrieben und Lieferanten planen wir Ihre Traumk-
che nicht nur nach MaB3, Geschmack und lhren individuellen
Bedurfnissen, sondern vom Bodenbelag uber die Wandge-
staltung bis zur Decke und der richtigen Ausleuchtung von
Raum und Kiiche. Und das nicht nur mit allem Drum und
Dran und aus einer Hand, sondern fir jedes Budget.

DESIGNVORSEHAU OND VOLLE PLANUNGSKONTROLLE

Egal, ob Sie Ihre Kiiche mit maBgeschneidertem Massivholz-
element versehen wollen, sich einen individuellen Spritzschutz
aus Naturstein-, Keramik- oder Vollholzmaterialien wiinschen
oder lhre Kiiche mit funktionalen Designelementen ausstat-
ten wollen - dank eines detailreichen, dreidimensionalen
Modelles unserer modernen Planungssoftware wissen Sie
von Anfang an, ob Ihre Wiinsche auch tatsachlich Ihren Vor-
stellungen entsprechen. Da diese Software jede Anpassung
unmittelbar fir Sie sichtbar macht, konnen Sie zu jederzeit
steuernd in den Planungsprozess eingreifen und gemeinsam
mit uns lhren Raum perfekt ihre Bedirfnisse abstimmen. Um
Ihnen dabei ein Gefihl fiir die Haptik, Optik und Harmonie der
ausgewahlten Materialien zu vermitteln, erstellen wir fir Sie
eine Materialcollage, auf deren Basis alle weiteren Planungen
durchgefiihrt und bei Bedarf angepasst werden.

Damit ihre Kiiche als offenes Raumkonzept auch in andere
Wohnbereiche tiberflieBen kann, bieten uns unsere Hersteller
die Moglichkeit, intuitive Mobellésungen fiir weitere Wohn-
rdume zu beziehen. Hier werden die Materialien und Design-
linien der von lhnen entworfenen Kiiche aufgegriffen und
neuen Wohnmobel zugefiihrt.



BULE DIENSTLEISTUNGEN UMD GERRTE RUS EINER HAND

Fur die Erstellung und Umsetzung lhrer zeitlos modernen Kiiche arbeiten wir
seit 15 Jahren mit einem breiten Netzwerk an regionalen Firmen zusammen.
Somit stellen wir nicht nur sicher, dass jedes Material mit fachméannischer
Prazision bearbeitet wird, sondern auch, dass die Wege moglichst kurz gehal-
ten und Terminfristen eingehalten werden.

Egal ob ihre Kiiche individuelle Schreiner-, Elektro- oder Glaserarbeiten be-
darf, wahrend Sie mit uns lhre Kiiche planen, organisieren und koordinieren
wir im Hintergrund die dafiir notwendigen Abldufe. Maler- und Bodenbe-
lagsarbeiten erledigt unser erfahrenes Team in Eigenregie. Das erspart lhnen
nicht nur Kosten und Nerven, sondern vor allem eines: Zeit. Bei der Auswahl
an Kuchen- und Elektrogeraten greifen wir auf tiber 2.600 gelistete Kiichen-
verbandshandler zurlick und garantieren lhnen eine faire Preisstruktur.

Sie wiinschen sich ein ganzheitliches und offenes Raumkonzept? Wir beraten
Sie gerne in unserem Studio!

DGHLENUDER AHON - KUGH

Lilienthalstr. 6

93049 Regensburg
www.schlehuber-raum-kueche.de
Tel: 0941 /3076 37 66

Offnungszeiten:

Mo-Do: 8 - 16 Uhr

Fr:8-14 Uhr

Sowie Termine nach Vereinbarung



5 HOSPITRLIIY RNGEBMT DS oV JhAN

Bis zu 700 Personen - darunter
das ,Who-is-Who” aus Wirtschaft,
Sport, Kultur und Politik - treffen
sich bei jedem Heimspiel des SSV
Jahn Regensburg im Projekt 29
Business Club der Arena Regensburg.
Dieser  bietet ein  spannendes
Spieltagserlebnis in einer modernen
und exklusiven Atmosphéare. Nehmen
auch Sie diese Gelegenheit wahr.

BBINESS THRESKARTE

Mit dem Erwerb einer Business
Tageskarte sichern Sie sich die
ideale Gelegenbheit, um sich

selbst, Ihrer Familie, Freunden und
Mitarbeitern etwas Gutes zu tun
oder in einer lockeren Umgebung
Geschéftsbeziehungen

und zu vertiefen. Der

aufzubauen
Preis pro

Business Ticket flr eine Partie in der
2. Liga liegt bei 221 Euro (inkl. USt.).
Sie profitieren unter anderem von
folgenden Vorteilen:

« Gepolsterter Komfortsitzplatz auf
der Haupttribiine

- Freie Platzwahl im Projekt 29

Business Club

Exquisites Buffet und Ausschank am

exklusiven Barbereich inklusive

- Stadionmagazin,Jahnzeit” und
Mannschaftsaufstellung

« Unterhaltsames Rahmenprogramm

und Gewinnspiele

Exklusiver Besuch der Jahn Profis im

Business Bereich nach dem Spiel

« Live-Ubertragung der
Pressekonferenz nach dem Spiel



[VENT (06

Noch exklusiver wird es in der Event-
Loge der Arena Regensburg — dem be-
sonderen Rahmen fiir besondere An-
ldsse. Wer in privater und ungestorter
Atmosphdre  spezielle emotionale
Momente erleben mdéchte, der ist hier
richtig. Der SSV bietet eine komplett
ausgestattete und nach lhren Vorstel-
lungen individualisierbare Loge fiir 20
bis 30 Personen bei einem Heimspiel
an (Preis fir 24 Personen: 6.500 Euro
zzgl. USt.). Dieses Arrangement ist zu-
dem mit Fach-, Vortrags- und Motiva-
tions-Veranstaltungen kombinierbar,
sodass sich rund um das eigentliche
FuBballspiel ein umfangreiches und
individuelles  Programm  gestalten
ldsst. Ganz so, wie Sie es wiinschen.

Besondere Vorteile sind hier:

+ Personliche BegriiSung vor und
Besuch nach dem Spiel durch einen
Jahn Geschéftsfihrer oder Spieler

« Exklusives Catering vor dem Spiel,
in der Halbzeitpause und nach dem
Spiel

« Service Uber eigene Logen-Hostess

Kontakt zu Jahn Spielern und den

Top-Sponsoren

Veranstaltungszeitraum und

Rahmenprogramm (z.B. Stadi-

onfiihrung, Vortrag etc.) individuell

wadhlbar (eventuelle Mehrkosten)

Bei Fragen zum Hospitality Angebot
beraten Sie die Mitarbeiter der Abtei-
lung Vermarktung Geschéftskunden

gerne.

[RE ANSPREGHPAATNERTN:

Elena Freitag

Vermarktung Geschaftskunden
Tel: 0941 /6983 136

Fax: 0941 /69 83 220

E-Mail: elena.freitag@ssv-jahn.de

Hier kénnen Tickets direkt erworben

werden:

* Online unter ssv-jahnshop.de

* Im Jahn Fanshop in der Arena Re-
gensburg

Aktuelle Spieltermine unter
www.ssv-jahn.de



ATELIER

HAAR@ KULT

SIMPLY HAIRLICIOUS

HAAR@ KULT 0941 / 462 911 66
OBERE BACHGASSE 4 93047 REGENSBURG



WWW.HAAR-KULT.DE



REGIONALE PRODUKTE FUR UNSERE GASTRONOMEN

VON DEN BESTEN
FUR DIE BESTEN!

0BST-GEMUSE-CONVENIENCE
www.fruechte-meindl.de

Frichte
MMMMMM



